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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ).

 ВИД, ТИП ПРАКТИКИ, СПОСОБ И ФОРМА (ФОРМЫ) ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ.
Целью преподавания дисциплины является:

 развитие у студентов пространственного представления и конструктивно-геометрического мышления,

способностей к анализу и синтезу пространственных форм и отношений на основе графических моделей

пространства, которые практически реализуются в виде чертежей технических, архитектурных и других объектов,

а также выработка знаний, умений и навыков, необходимых студентам для выполнения и чтения технических

чертежей различного назначения, составления конструкторской и технической документации производства;

 изучение основ компьютерной графики и подготовка к работе с современными графическими системами.

Основными задачами изучения дисциплины являются:

 приобретение студентами знаний о конструировании различных геометрических пространственных объектов,

умений и навыков в выполнении чертежей и решении на этих чертежах различных геометрических и

конструкторских задач с умением использовать компьютерные технологии;

 изучение основных понятий компьютерной графики, принципов построения современных графических систем,

наиболее употребимых графических устройств, основных этапов обработки графической информации в

конвейерах  её ввода и вывода в графических системах, современных алгоритмов обработки и преобразования

графической информации, способов её создания и форматов  хранения.

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Цикл (раздел) ОП: Б1.В

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:

2.1.1 Изучение данной дисциплины базируется на курсах: «Математика», «Информатика».

2.2 Дисциплины (модули) и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как

предшествующее:

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ)

УК-2: Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения,

исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений

УК-2.1: Знает действующее законодательство и правовые нормы в области регулирования профессиональной

деятельности, виды ресурсов и ограничений в сфере реализации проекта, критерии и методы оценки эффективности

разных способов решения профессиональных задач

Результаты обучения:

УК-2.2: Умеет формулировать задачи, которые необходимо решить для достижения поставленной цели, и

аргументировать выбор оптимальных для получения требуемых результатов способов их решения на основе анализа

альтернативных вариантов с учетом действующих правовых норм, имеющихся условий, ресурсов и ограничений

Результаты обучения:

УК-2.3: Владеет навыками постановки цели и задач проекта, планирования потребности в ресурсах с учетом их

ограниченности и заменяемости, приемами работы с нормативно-правовой документацией

Результаты обучения:

ПК-3: Способен проектировать новые и модернизировать действующие производства продуктов питания животного

происхождения

ПК-3.1: Знает номенклатуру и содержание проектной документации, нормы технологического проектирования и

механизмы бизнес-планирования отраслевых предприятий

Результаты обучения:

ПК-3.2: Умеет принимать, обосновывать и оформлять рациональные проектные решения

Результаты обучения:

ПК-3.3: Владеет навыками проектной деятельности по организации и модернизации производства продуктов питания из

сырья животного происхождения

Результаты обучения:


