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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ).

 ВИД, ТИП ПРАКТИКИ, СПОСОБ И ФОРМА (ФОРМЫ) ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ.
Цель преподавания дисциплины «Биология» – формирование у студента знаний об основных понятиях и законах

биологии, соответствующих характеристике профессиональной деятельности и требованиям к результатам

освоения программы бакалавриата.

Основными задачами при изучении дисциплины являются:

– усвоение основ биологии;

– формирование представлений об основных молекулярных, клеточных, и иных биологических процессах,

обеспечивающих нормальное существование и развитие организмов;

– формирование навыков оценки последствий профессиональной деятельности с точки зрения их значения для

окружающей среды и общества.

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Цикл (раздел) ОП: Б1.О

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:

2.2 Дисциплины (модули) и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как

предшествующее:

2.2.1 Анатомия и гистология сельскохозяйственных животных

2.2.2 Общая микробиология

2.2.3 Химия пищи

2.2.4 Ветеринарно-санитарная экспертиза

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ)

ОПК-2: Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач

профессиональной деятельности

ОПК-2.1: Знает основные естественнонаучные законы и методы исследования, применимые к решению задач

профессиональной деятельности

Результаты обучения: студент знает фундаментальные разделы биологии, необходимые  для освоения биологических основ

процессов, происходящих в живом организме

ОПК-2.2: Умеет использовать законы и методики естественных наук для обоснования решений задач профессиональной

деятельности

Результаты обучения: студент умеет самостоятельно анализировать естественно-научную литературу

ОПК-2.3: Владеет навыками выполнения физических, химических, физико-химических, микробиологических исследований и

применения математических методов анализа и обработки данных для получения и систематизации результатов

испытаний, проводимых для решения профессиональных задач

Результаты обучения: студент владеет базовыми навыками микробиологических исследований, навыками описания и

анализа полученных данных


