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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ).

 ВИД, ТИП ПРАКТИКИ, СПОСОБ И ФОРМА (ФОРМЫ) ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ.
1.1. Цель преподавания дисциплины

Целью преподавания дисциплины «Математика» является формирование математических знаний, умений и

навыков, способствующих развитию творческого и логического мышления, математической культуры личности,

повышение уровня фундаментальной подготовки.

Приобретённый уровень подготовки должен обеспечивать возможность применения математических методов при

моделировании организационно-управленческих задач в области профессиональной деятельности бакалавра,

умение читать нужную для этого литературу, а также самостоятельно продолжать своё математическое

образование.

1.2. Задачи изучения дисциплины

Настоящая программа составлена в объеме, необходимом для изучения общенаучных, общеинженерных

и специальных дисциплин и предполагает последовательное решение основных задач математического

образования:

- обеспечить полноценную математическую подготовку;

- научить самостоятельно разбираться в математическом аппарате, содержащемся в литературе, связанной со

специальностью студента;

- сформировать навыки и умения использовать математические методы и модели при решении профессиональных

задач.

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Цикл (раздел) ОП: Б1.О

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:

2.1.1 Дисциплина «Математика» относится к обязательной части ОП и имеет логическую и содержательно-

методическую взаимосвязь с дисциплинами основной образовательной программы. Дисциплина базируется на

компетенциях, сформированных на предыдущем уровне образования. Для изучения математики требуется

качественное знание школьного курса алгебры, геометрии, тригонометрии, начал анализа, информатики.

2.2 Дисциплины (модули) и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как

предшествующее:

2.2.1 Прикладная механика

2.2.2 Системный анализ в сервисе

2.2.3 Теплотехника и гидравлика

2.2.4 Планирование эксперимента

2.2.5 Физическая и коллоидная химия

2.2.6 Экономика и организация предприятий

2.2.7 Компьютерное моделирование в пищевых технологиях

2.2.8 Метрология и техническое регулирование

2.2.9 Теплоэнергоснабжение предприятий

2.2.10 Химия пищи

2.2.11 Процессы и аппараты пищевых производств

2.2.12 Физико-механические свойства пищевых сред

2.2.13 Технико-химический контроль и управление качеством

2.2.14 Графическая визуализация проектных решений

2.2.15 Выполнение, подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ)

ОПК-2: Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач

профессиональной деятельности
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ОПК-2.1: Знает основные естественнонаучные законы и методы исследования, применимые к решению задач

профессиональной деятельности

Результаты обучения: Знает базовые математические понятия, понимает возможность их применения в решении

поставленных проблем;

умеет работать с учебным математическим текстом, находить необходимую информацию, проводить ее изучение и анализ с

целью оптимального решения поставленной проблемы;

владеет навыками использования математических методов и основ математического моделирования в профессиональной

деятельности инженера

ОПК-2.2: Умеет использовать законы и методики естественных наук для обоснования решений задач профессиональной

деятельности

Результаты обучения: Умеет использовать базовые математические понятия, понимает возможность их применения в

решении поставленных проблем;

ОПК-2.3: Владеет навыками выполнения физических, химических, физико-химических, микробиологических исследований и

применения математических методов анализа и обработки данных для получения и систематизации результатов

испытаний, проводимых для решения профессиональных задач

Результаты обучения: Владеет маетматическими методами решения задач внутри физических, химических, физико-

химических и микробиологических исследований


