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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ).

 ВИД, ТИП ПРАКТИКИ, СПОСОБ И ФОРМА (ФОРМЫ) ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ.
Цель дисциплины  - сформировать у студентов знания и экспериментальные навыки по наиболее крупному,

постоянно развивающемуся разделу химии - органической химии, играющему ведущую роль в создании и

развитии новых отраслей науки и техники, рациональном использовании природных богатств, охране

окружающей среды, обеспечении человечества продуктами питания, в развитии здравоохранения.

Основными задачами изучения дисциплины являются:

1) изучение основных закономерностей в строении основных классов органических соединений, их свойств и

путей использования;

2) получение навыков экспериментальной работы с органическими соединениями, их синтезом, очисткой и

идентификацией.

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Цикл (раздел) ОП: Б1.О

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:

2.1.1 Изучение дисциплины базируется на результатах обучения по следующим дисциплинам/ модулям учебного плана:

2.1.2 "Неорганическая химия".

2.2 Дисциплины (модули) и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как

предшествующее:

2.2.1 Дисциплина создает теоретическую и практическую основу для изучения следующих дисциплин учебного плана:

2.2.2 Биохимия

2.2.3 Теоретические основы пищевых технологий

2.2.4 Общая микробиология

2.2.5 Химия пищи

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ)

ОПК-2: Способен применять основные законы и методы исследований естественных наук для решения задач

профессиональной деятельности

ОПК-2.1: Знает основные естественнонаучные законы и методы исследования, применимые к решению задач

профессиональной деятельности

Результаты обучения: Знает основные классы органических соединений. Номенклатуру, свойства органических

соединений, способы их получения, методы расчета экспериментального исследования, основные методы синтеза

функциональных органических соединений, способы их выделения, очистки и идентификации органических соединений

ОПК-2.2: Умеет использовать законы и методики естественных наук для обоснования решений задач профессиональной

деятельности

Результаты обучения: умеет применять полученные знания о свойствах органических веществ, природе химической связи в

различных классах  соединений для понимания свойств материалов и механизма химических процессов, при разработке

новых технологических процессов

ОПК-2.3: Владеет навыками выполнения физических, химических, физико-химических, микробиологических исследований и

применения математических методов анализа и обработки данных для получения и систематизации результатов

испытаний, проводимых для решения профессиональных задач

Результаты обучения: владеет экспериментальными методами синтеза, очистки, определения физико-химических свойств и

установления структуры органических соединений


