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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ).

 ВИД, ТИП ПРАКТИКИ, СПОСОБ И ФОРМА (ФОРМЫ) ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ.
Целью дисциплины является изучение студентами основных положений, направлений и тенденций применений

современного автоматизированного технологического оборудования, автоматических линий, промышленных

роботов (ПР) и специализированных автоматизированных систем при автоматизации технологических процессов

и производств. В основу выбора вида и уровня применяемого оборудования, ПР и автоматизированных систем

положена тенденция применения групповых технологий и обеспечения гибкой организации современных

автоматизированных производств с учетом специфики различных видов производств (механообработки, пищевого

производства, сварки, сборки и т.п.). Рассматриваются вопросы рационального выбора автоматизированного

технологического оборудования для объектов автоматизации на основе пересечений множеств существенных

признаков, вопросы организации групповых технологий, оптимизации транспортных перевозок и построения

моделей автоматизированных производственных систем с выбором основного и вспомогательного оборудования,

промышленных роботов, транспортных, накопительных, складских и других автоматизированных систем.

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Цикл (раздел) ОП: Б1.В

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:

2.1.1 Математика

2.1.2 Инженерная и компьютерная графика

2.1.3 Введение в направление

2.1.4 Метрология, стандартизация и сертификация

2.1.5 Технология конструкционных материалов

2.1.6 Технология пищевых производств

2.1.7 Производственная практика: Технологическая (проектно-технологическая) практика

2.1.8 Основы технологии машиностроения

2.2 Дисциплины (модули) и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как

предшествующее:

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ)

ПК-2: Способен обосновывать выбор технических решений и средств при разработке и совершенствовании

технологических процессов в целях повышения надежности машин и оборудования, качества выпускаемой

продукции

ПК-2.1: Знает теоретические основы технологических процессов пищевых и биотехнологических производств

Результаты обучения: студент знает теоретические основы технологических процессов пищевых и биотехнологических

производств

ПК-2.2: Умеет осуществлять обоснованный выбор материальных ресурсов и технических средств при разработке и

совершенствовании технологических процессов с учетом надёжности машин и оборудования, качества выпускаемой

продукции

Результаты обучения: студент умеет осуществлять обоснованный выбор материальных ресурсов и технических средств при

разработке и совершенствовании технологических процессов с учетом надёжности машин и оборудования, качества

выпускаемой продукции

ПК-2.3: Владеет навыками инженерных расчетов и подбора оптимального технологического оборудования

Результаты обучения: студент владеет навыками инженерных расчетов и подбора оптимального технологического

оборудования для автоматизации технологических процессов


