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1. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ).

 ВИД, ТИП ПРАКТИКИ, СПОСОБ И ФОРМА (ФОРМЫ) ЕЕ ПРОВЕДЕНИЯ.
Цель изучения дисциплины является формирование у студентов навыков организации защиты объектов

интеллектуальной собственности, результатов ис�следований и разработок.

Основная задача названной учебной дисциплины – ознакомление с источ�никами патентной информации;

развитие умения свободно ориентироваться в со�временном информационном потоке; формирование

представлений об объектах промышленной собственности; приобретение навыков и развитие культуры

ис�следовательского труда, формирование научной этики.

Дисциплина относится к общетехническим и включает в себя:

1) основы методологии подготовки и оформления заявок на объекты ин�теллектуальной собственности;

2) основы методологии проведения патентно-информационных исследова�ний, проводимых в процессе создания,

освоения и реализации промышленной продукции с целью:

-обеспечения высокого технического уровня и конкурентоспособности этой продукции;

-сокращения затрат на ее создание;

3) основы методологии проведения маркетинговых исследований, с ис�пользованием патентной информации.

Дисциплина позволяет:

1) расширить фундамент общей инженерной подготовки путем создания ус�тойчивой базы для изучения

специальных и профилирующих дисциплин;

2) развить у студентов инженерного мышления:

-при оценке технического уровня разрабатываемой или выпускаемой промышленной продукции;

-при анализе тенденций развития рынка продукции и условий конкуренции на нем;

-при анализе новизны и эффективности научно-технических достижений, создаваемых в процессе разработки.

2. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ) В СТРУКТУРЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

Цикл (раздел) ОП: Б1.В

2.1 Требования к предварительной подготовке обучающегося:

2.1.1 Математика

2.1.2 Физика

2.1.3 Информатика

2.2 Дисциплины (модули) и практики, для которых освоение данной дисциплины (модуля) необходимо как

предшествующее:

2.2.1 Машины и аппараты пищевых производств

2.2.2 Системы управления технологическими процессами

3. КОМПЕТЕНЦИИ ОБУЧАЮЩЕГОСЯ, ФОРМИРУЕМЫЕ В РЕЗУЛЬТАТЕ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ

(МОДУЛЯ, ПРАКТИКИ)

ПК-2: Способен обосновывать выбор технических решений и средств при разработке и совершенствовании

технологических процессов в целях повышения надежности машин и оборудования, качества выпускаемой

продукции

ПК-2.1: Знает теоретические основы технологических процессов пищевых и биотехнологических производств

Результаты обучения: студент знает  теоретические основы процессов протекающих в пищевых и биотехнологических

производствах

ПК-2.2: Умеет осуществлять обоснованный выбор материальных ресурсов и технических средств при разработке и

совершенствовании технологических процессов с учетом надёжности машин и оборудования, качества выпускаемой

продукции

Результаты обучения: студент умеет подбирать устройства и способы улучшения работы машин и оборудования с учетом

их надежности и соответствия качеству готовой продукции

ПК-2.3: Владеет навыками инженерных расчетов и подбора оптимального технологического оборудования

Результаты обучения: студент владеет методиками  расчетов и подбора оптимального технологического оборудования


